
Από το 2016 η Ιωάννα (Άννα) 
Μηλιώνη είναι η Υπεύθυνη Ποιότητας 

και Επικοινωνίας του Εργαστηρίου 

Γευσιγνωσίας Ελαιολάδου Καλαμάτας 
του Πανεπιστημίου Πελοποννήσου. 

Σπούδασε Γλωσσολογία και 

Εφαρμοσμένη Γλωσσολογία στο 
Πανεπιστήμιο της Νέας Νότιας Ουαλίας 

στην Αυστραλία. Έχει παρακολουθήσει 
τα σεμινάρια γευσιγνωσίας ελαιολάδου 

και επιτραπέζιας ελιάς για επικεφαλής ομάδων γευσιγνωσίας στο 
Διεθνές Συμβούλιο Ελαιολάδου, καθώς και σεμινάρια 

γευσιγνωσίας στο Εμπορικό Επιμελητήριο της Ιμπέρια στην Ιταλία 
και στο Πανεπιστήμιο της Καλιφόρνια στις ΗΠΑ. Με υποτροφία 

από το Διεθνές Συμβούλιο Ελαιοκομίας, το 2017 ολοκλήρωσε το 
πρόγραμμα Curso de Experto Universitario en Cata de Aceites de 

Oliva Vírgenes του Πανεπιστημίου του Χαέν (Jaén) στην Ισπανία. 
Είναι υποψήφια διδάκτορας, με δημοσιευμένα άρθρα, στο πεδίο 

της διάκρισης ποικιλιών, της τυπικότητας και της 
υποκατηγοριοποίησης της ποιότητας του εξαιρετικού παρθένου 

ελαιολάδου βάσει γευσιγνωστικών δεδομένων. 

  

Since 2016, Ioanna (Anna) Milionis has been the Quality and 
Communications Manager of the Kalamata Olive Oil Taste 

Laboratory at the University of the Peloponnese. 

She studied Linguistics and Applied Linguistics at the University 
of New South Wales in Australia. She has attended the olive oil 

and table olive tasting seminars for panel leaders at the 

International Olive Council, as well as tasting seminars at the 
Chamber of Commerce of Imperia in Italy and at the University 

of California in the USA. With a scholarship from the 
International Olive Council, in 2017 she completed the Curso de 

Experto Universitario en Cata de Aceites de Oliva 
Vírgenes programme at the University of Jaén in Spain. She is a 

PhD candidate, with published articles, in the field of variety 
discrimination, typicality, and the quality sub-categorization of 

extra virgin olive oil based on sensory data. 
 


